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石山味噌

日本海ぶりみそ 140ｇ

脂の乗った新鮮な日本海産ぶりを

植物性乳酸菌入りの米みそに

じっくりと漬け込んで旨味を閉じ込めた

ごはんにぴったりな逸品。

山一物産

サクサクとろろ昆布 30ｇ

すっぱくない醤油味の国産とろろ

サクサク食感のとろろは口の中で

あっという間にとろけてしまいます。

あったかいご飯はもちろん、味噌汁や

おひたし、冷奴、サラダにも用途は

多彩！ぜひお試しください。

アベシュウ食品

めし喰らい 150ｇ

新潟産舞茸使用 辛味噌和え

舞茸の食感とピリ辛味噌がマッチ！

どんどんご飯がすすむ逸品。

担当者オススメ！

お酒のあてにはエリンギ使用の

のんべえ もオススメ！

白雪

こうじ甘酒 300ｇ

セゾンファクトリー

甘くない生姜の力 275ｇ

セゾンファクトリー

果実茶 柚子茶 250ｇ
キタノセレクション

柚子茶 500ｇ

麹と米で造った甘酒です。

甘酒本来の自然な甘味と

豊かな香りをお楽しみ下さい。

高知県産生姜の辛さが際立つ

シンプルな味に仕上げました。
生姜の強烈な味が

知らないうちに癖になる。

甘さの中の辛みが

癖になる生姜の

あったか果実茶です。

セゾンファクトリー

生姜の力 265ｇ

香りの柚子と蜂蜜の

優しい甘さが美味しい

果実茶

セゾンファクトリー

果実茶 生姜茶 260ｇ

お湯や炭酸水に溶かして飲むのは

定番ですが、パンケーキやアイス、

ヨーグルト等に混ぜてもおいしいです。

柚子茶はお湯だけでなく、紅茶に溶いたり、

ヨーグルトに合わせるのもおすすめです！

また、しょうが焼や角煮などのお料理にも

お使いいただけます。

寒い時期にはホットワインに加えてもお楽

しみいただけます。



上本町子さんのバレンタインレシピ

スイーツ苦手男子に

【がっつりバーガーケーキ】

《材料》

・キタノセレクション北海道ホットケーキ 1袋

・キタノセレクションクーベルチュールミルクチョコ 1袋

・キタノセレクションいちごバタージャム 1瓶

・キタノセレクション素焼きミックスナッツ 適量

《作り方》

①ホットケーキにいちごバタージャムを塗り、サンドして型で抜く。

②①を湯煎したミルクチョコでコーティングする。

③②にお好みでナッツをトッピング。

④冷蔵庫で冷し固めて出来上がり。

～レシピで使用した商品～

上本町子さんのバレンタインレシピ

【オールキタノセレクションのバレンタインケーキ】

《材料》

・キタノセレクション北海道ホットケーキ 2枚

・キタノセレクション大人のための厚切りベーコン 1枚

・キタノセレクション特製デミグラスソースのハンバーグ 1枚

・キタノセレクションとろけるスライスチーズ 1枚

・レタス 少々

・トマト（1cm厚スライス） 1枚

・マヨネーズ 適量

《作り方》

①ベーコンは焼いて、ハンバーグは湯煎し、ホットケーキは軽くあたためておく。

②添付のデミソースにマヨネーズを和える。

③ホットケーキに②のソースを塗り、レタス・ベーコン・ハンバーグ・

スライスチーズ・トマトをサンドして出来上がり。

キタノセレクション

北海道ホットケーキ

キタノセレクションの人気商品で簡単チョコケーキ

肉食系男子をふんわりあま～く包みましょ♪

キタノセレクション

クーベルチュールミルクチョコ

キタノセレクション

いちごバタージャム

キタノセレクション

素焼きミックスナッツ

キタノセレクション

大人のための厚切りベーコン
キタノセレクション

特製デミグラスソースのハンバーグ

キタノセレクション

とろけるスライスチーズ

余ったホットケーキにナッ

ツ・チョコをよく混ぜて冷

し固めるとチョコバーの

出来上がり！

契約農家で栽培された白首大根をじっくり干して、味付けした

個包装のお漬もんです。

干し大根の風味とポリポリとした食感でお酒のアテに最高ですねん♪

醤油味、梅酢味、山椒味の3種類あってどれもおいしいけど、

僕のおすすめは梅酢味やで！

梅酢のさっぱりとした甘さがええ感じやわぁ!




